Entrées chaudes

Crolte champignons MOrilles.........ccccocvvvevieeieiiieieece s 8,50€ la part
Crolte auxX MOFES .....ccoooveiiiiiiee e 12,00€ la part
(O 0101 (I8 (0] (1) 11=] (=TT 6,50€ la part
Bouchée a 1areing ........ccccvevveiiiieeie e 6,50€ la part
Raviole de foie gras sur lit de CEpes.........cccvvvvvrvereiiesneenne. 15,50€ la part

Gratinée de langouste tomate concassée copeaux de jambon cru séchés et

ChIPS de COMIE ... 18,00€ la part
ESCAIQOLS ...vveieiiii e 7,00€ la douzaine
Coquille St JaCUES .....eeveeeeeiieeiecece e 7,00€ la part

Poissons chauds

Filet de sandre Iégumes confitS ..........cccccveveiieieece e, 13,50€ la part
Croustillant de saumon au chablis...........c.ccccoveiieiieicenen 10,50€ la part

Cassolette de poissons aux agrumes et caramel de citron vert
............................................................................................. 9,50€ la part

Viandes en sauce

Dinde farcie aux marrons et son jus
(Cuite au bouillon et rotie au champagne)
Gratin dauphinoiS ........cceviiiiiiieeeee e, 9,50€ la part

Filet mignon de porc en crolte sauce foie gras
Ecrasé de pomme de terre garnie et son fagot de haricot.....15,50€ la part

Cuissot de sanglier roti sauce grand veneur
Gratin dauphinoiS ........cceoiiiiiiieeeee e, 11,50€ la part

Supréme de poularde vin jaune et morilles
Paille de pomme de terre et son flan de Iégumes ................ 18.50€ la part

Filet de beeuf sauce poivre et cognac
Ecrasée de pomme de terre garnie et son fagot de haricots .14,50€ la part

Carré de veau a la créme de cépes
Paille de pomme de terre et son flan de légumes................. 16,50€ la part



Spécialités bouchéres

Les volailles

Chapon fermier d’ Auvergne..........ccoovevveeeieieieneneneseniens 18,00€ le kg
Dinde fermiere d’ Auvergne ........ccccceevvevvevesieeseesesie e 17,50€ le kg
Chapon de pintade fermier du Gers.........cccoceverieerveienenne 21,85€ le kg
Poularde fermiere du Gers.........cccevveveiieiece e 16,00€ le kg
Poulet fermier Charollais............ccccooiiiiiiiiiiice 11,50€ le kg
Caille IMPEriale .......cccvevviieieeecece e 5,00€ la piece
Pintade fEIMMUEIE......c.eee i 14,50€ le kg
Filetde canard ........cccocevveiiiicieee e 26,00€ le kg
COQ B/AKG v 9,00€ le kg
Les gibiers
Y 10 (=30 [T o= o R 19,00 € le kg
CUiSSOt de SANGHEN .....c.eeieiiieriesic e 20,00 € le kg
Les suggestions
Grenadin de VEAU .........ccceeeevieerieiie e 25,00€ le kg
MiIgNON 08 VAU ..o 36,00€le kg
Paupiette de veau aux Morilles..........cccoovvvviiiininciicininns 22,00€ le kg
TS0 [T Z=T 1 R 42,00€ le kg
FIEt 08 DOBUT ©.eveiieeeiee ettt e e 43,00€ le kg
ROSDIT e 24,00€ le kg
Cuisse de PIiNtade ........ccccveeeveeie i 17,00€ le kg
Ballotine de volaille aux fruits secs et macvin..................... 18,50€ Ie kg
Filet de canard mariné a I’orange ..........c.ccovvvvvviiiiiciinnns 28,00€ le kg
G1g0t A’ AZNEAU ... 21,00€ le kg
PIEITAUR ... et 5,50€ la part
FONAUE ChINOISE ...ovevieieeiie et 6,00€ la part
Boudin BIANC........cooviiiiii 15,00€ le kg
Boudin blanc aux morilles..........c.ccoviviiiiiiicic 20,00€ le kg
Boudin blanc a la truffe .......occovvveiiiiiiieee e 28,00€ le kg
Farce A dinNde ..o 13,00€ le kg

Nombreux autres produits disponibles (gibier,
suggestion...) demandé nous.

Entrées froides

Foie gras de canard et sa compote de figue (tranche de 50g) 7,00€ la part

Marbré de foie gras pruneaux et pain d’épices (tranche de 50g)

.............................................................................................. 6,00€ la part
Foie gras de canard truffé............c.cooev i, 8,50€ la part
MOUSSE d’01€ AUX CEPES ...vevveerreireerieerresriesieeeesseesraesesseensens 3,00€ la part
Ballotine de volaille & la truffe...........cccocoiiiiiiiniie, 38,00€ le kg
Terrine de sanglier au confit d’0igNONSs ..........cceevrvvrveneennn 2,50€ la part
Paté en crodte de biche aux griottes...........cccccveveiiveiviiiennen, 28,00€ Ie kg
Saumon marine aneth et Citron VErt .........cccocvvveevvecvveeeveenenn, 50,00€ le kg
Saumon fumé d’€levage .......cccovereereniieere e 75,00€ le kg
Saumon fumé sauvage (quantité limitée)...........ccccocervrnennne 90,00€ le kg
Croustillant de St Jacques au muesli et fruits rouges........... 4,50€ la part
Blche de saumon en gelée garnie..........cccoceveeeveieeceenennen, 4,50€ la part
Blche de sandre au vin jaune et morilles...........cccccoovvvennne. 5,50€ la part
Demi-Langouste a la parisienne...........cccoceovvererecneneenn, 23,00€ la piéce
Coquille de SauMON ........ccoevieiiieiee e 4,50€ la part






