La tomate mozzarella et son pesto verde

Foie gras maison
compotée d'oignons et ses fo

Planche apéritive
Charcuterie parmesan, tomates confite

L'ceuf cocotte a la créme parfumée a la truffe
lard fumé snacké a la plancha

Cassolette de Saint-Jacques, creme de curry
ir lit de julienne de légumes
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— Entrées —

— Plats —
“ou Filet de poulet @ la créme, linguines
Ou Pizza du jour

— Desserts —

s vﬁudwmlel ou Dessert du jour ou Panna cotta

du jour seul ou Pizza du jour seule 8.20€

Boisson non comprise

Salade Alpine : salade, tomates, jambon de pays, noix,
toast de chévre grating, raisins secs

Salade Marinella : salade, saumon fume,
poélés de fruit de mer, tomates, oignon rouges, citron

Salade Landaise : salade, tomates, gésiers,

pomme de terre, magret fumé, toast de foie gras

Salade Pepone : salade, pignons de pin torréfiés, tomates

confites, champignons, copeaux de parmesan et coppa

' GRANDES SALADLS REPAS  to70¢

COIE BISIROT

Hampe de beeuf a la plancha VBF 160gr  13.50€

Entrecéte VBF 250gr 15.70€
Pavé de saumon 140gr

garniture au choix 14.20€
Super cheese Savoyard, frites 180gr 15.50€
boeuf haché VBF, tomate, oignons rouges, :
poitrine fumée et Reblochon

Super cheese burger, frites 180gr 15.00€

beeuf haché VBF, tomates, oignons rouges et cheddar

Tartare de beeuf traditionnel préparé  14.20€
VBF, frites
Tartare de beeuf a notre facon VBF, frites - 14.50€

parmesan, tomates confites, olives noires

Assiette de frites 3.00€ - Salade verte 2.50€
Tous nos plats sont accompagnés de frites
ou de gratin dauphinois, de légumes ou de linguines

Sauce au choix :
poivre, gorgonzola, échalotes, béarnaise

A Notre cuisine est faite maison.

Prix nefs en euros, service compris

=

Margherita tomate, romoge, olives, origon 7.20€
Romana tomae, jombon blanc, komoge. origon 8.50€
Rennes iomae. formbon blonc fromoge orgon 8.80€
Formoggio omote, Comermbert, chéwre, fromage, origan 9.60€
Monica tomafe, fondue de poireoux, soumen fumé, créme, fromage, ofigon 11,80€
Pescatore tomate, cockiol de ruits de mer, thon, persillode, cigrons, fromage, origon 10,80€
Jacomo tomae, fondue de poweoux, Stocques, créme, fromage. origan 12,80€

fomate, oigrons, poivions, dhves, chorizo, fromoge, origan 10,80€
Quatre saisons fomate, arfichout, de poireoux, lomoes fraiches, fromage. origan 9.50€
Calzone (pizzo souffiée) tomate, jombon blanc, fromage, chompigrions, créme, ceuf, persiliode, origan ~~ 9,80€
Rico fomate, chompignons, tomafes fraiches, gorgonzolo, coppo, ceuf miroir, fromage, origon 11,00€
Aldo tomate, chompignons, lordons, Stiocques, persillade, fromoge, origon 12,80€
Royale tomate, jombon blonc, chompignons, ceuf, créme, fromage, origon 9.50€
Savoyarde fomate, fromage & roclefle, jombon de poys, pommes de lerre, fromage, origan 10,70€
Napolitaine tomate, anchois, dlives, capres, fromage, origon 10,20€
Indienne fomate, ananas, poulet, créme, curry, cignons, fromage, origan 10,80€
Pepperoni tomate, boeuf haché, merguez, pepperoni, fromage, origan 11,50€
Bambino (enfant) tomate, jombon, fromoge 5,10€

—Les pizzos base aréme —
Vallerio base créme, poitrine fumée, chévre, miel, tomates confites, fromage 10,00€
Roma base créme, tomates confites, chorizo, lardons, champignons, ceuf, 10,50€
Phillipo base créme, poitrine fumée, fondue poirecux, Reblochon, fromage, basilic frais 11.00€
Tartiflette base créme, lardons, oignons, pommes de tere, Reblochon, fromage 11,00€
San remo base créme, mozzarella boule, tomates fraiches, copeaux de parmesan, basilic frais, fomage ~ 9,80€
Luigi fomate + fromage et frois ingrédients au choix 11,00€
Supplément ingrédient 1.50€ - Supplément saumon et Saintjacques 2.50€

Menu Bambino

7.50€ 1 Pizza bambino
ou Steak haché frites
ou Saumon pates

_ Glace - .
ou Mousse au chocolat

Jus de pomme ou Diabolo
ou Orangina ou Coca-Cola 25 cl

Notre Tiramisu maison
Créme brilée & la gousse de vanille maison
Tarte fine aux pommes,

glace vanille

Mousse au chocolat maison

Brioche perdue maison
et sa glace au caramel beurre salé

Panna cof_h . )
et son coulis de fruits rouges maison

Assiette de fromages

Café ou thé gourmand

[ES GLACES

Dame Blanche Glace vanille, chocolat chaud, Chantilly  6.20€
Chocolat Liégeois Glace chocolat, éhocplaf chaud, Chanfilly 6.20€
Café Liégeois Glace café, sauce caramel café, Chantilly 6.20€
Coupe San Remo Glace Srrccciotella,vcafé, chocolat, 7.80€

sauce caramel, Chantilly.

Coupe After-Eight 6.60€
Glace menthe-chocolat, peppermint, Chantilly

Coco Liégeois Glace noix de coco, chocolat chaud,  6.20€
répé de coco, Chantilly

Coupe Bretonne Glace caramel beurre salé, 7.80€

glace vanille caramel au beurre salé, biscuits bretons, Chantilly

- Coupe Colonel Glace cifron, vodka 6.20€
Coupe Estivale Sorbet fraise, framboise, cassis, 7.80€
“coulis de fruils Touges, macarons, Chantilly

Glace 2 boules : 3.50€
. Glace 3 boules : 4.20€
Nos parfums de glaces : vanille, chocoloi, pistache, caramel,

menthechocolat, stracciatella, noix de coco
Nos parfums de sorbets : citron vert, fraise,
cassis, framboise
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