
 
Vins (Prix en €) 
 

Rouges (750 ml) 
Chianti classico  28,50 
Montepulciano 10,80 
Barolo   48,50 
Aiace   24,90 
Brunello  54,90 
 

Rosés (750 ml) 
Lacrima christi 13,50 
Chiaretto   9,50  
 

Blancs (750 ml) 
Orvieto  12,35 
Frascati   12,55 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
Chianti Riserva  33,80  
Bruciato Bolgheri 33,80  
Amarone   59,00  
Lambrusco   6,90  
 
 

 
Cerasuolo   9,85  
Rapitala  13,90 
 

 
Falanghina  13,50  
Prosecco  10,50  

 

Informations complémentaires : 
 

Nos produits :  
Charcuteries, Fromages, Antipasti, Plats préparés, Pâtes fraîches 
maison, Huiles d’olive & Vinaigres balsamiques, Vins, Apéritifs & Di-
gestifs. 
 

Nos services :  
Paniers cadeaux, Confection buffet, Plateaux repas,  
 

Notre Restaurant : 
12 Rue Lazare Carnot 
92140 Clamart 
Tel : 01.46.42.05.66 
Ouvert du Lundi au Samedi 12h-14h30 et 19h-23h 
Ces Services :  Réception, Repas d’affaire, A emporter,  
  Livraison (sauf vendredi et samedi soir) 
 
 
 

Pour toute demande de devis, une réponse vous sera 
donnée dans la journée 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

Menu Confection Buffet 
 
 

Bottega Di Napoli 
12 Rue Lazare Carnot 

92140 Clamart 
Du Lundi au Samedi : 10h-13h & 16h-20h 

Tel : 01 58 88 17 23 
les3napoli.com 

      Les 3 Napoli 
lestroisnapoli@orange.fr 

Fromages (4,00 € la portion) 
 

Taleggio, Gorgonzola, Fontine, Parmesan , Pecorino,  
Cacio di Pienza, Burrata, Provolone 



Menu Delizie dell’Orto 
25 € 

 

Entrées 
  Antipasto de Légumes 

   &  Involtini Speck & Ricotta 

  Tarte aux Poireaux & Fromage 
 

Plat (au choix) 

Lasagne   /  Gnocchi farcis 

 

Dessert (au choix) 

Tiramisu  /  Panna cotta  /  Tarte aux pommes 

 
 

Entrées 

  Salade de riz 

   &  Melon Parme 

  Feuilleté de jambon fromage 
 

Plat (au choix) 

Cannelloni Ricotta & Epinards  /  Boulette de 
Viande aux Tomates et Courgettes sautées 
   

Dessert (au choix) 

Panna cotta  /  Tarte aux pommes 

Menu Sapori Antichi 
35 € 

 

Entrées 

  Bresaola roquette parmesan  

   &  Brochettes de fruit et fromage 

  Feuilleté au saumon 
 

Plat (au choix) 

Bocconcini de poulet & poivrons / Cannelloni 
ricotta & épinard / Vitello alla pizzaiola (veau avec 
sauce tomate, câpres, olives, origan, ail) 
 

Dessert (au choix) 

Tiramisu Fraise ou Café / Tarte aux fraises 

 
 

Entrées 

  Vitello tonnato (veau accompagné d’une sauce 
  au thon avec anchois, câpres et olives) 
  Aubergines à la parmigiana 
  Salade mixte et ces burratines 
  Tomates farcies au thon & riz 
 

Plat (au choix) 

Salade de pâtes / Vitello alla pizzaiola 
 

Dessert (au choix) 

Tarte aux fraises  /  Gâteau au chocolat 

Fourniture de couverts pour 2 € 

Menu Profumo d’estate 
45 € 

 

Entrées 

  Vitello tonnato (veau accompagné d’une  
  sauce au thon avec anchois, câpres et olives) 
  Saumon fumé 
  Légumes grillés 
  Charcuterie Mixte 

Plats 

  Lasagne au pesto 
  Poulet et poivrons 
 

Desserts 

   
  Pastiera Napolitaine / Gâteau au                        
  chocolat 
  Salade de Fruit 

 

Inclus : 1 Bouteille d’eau ou sodas pour 3 Personnes 
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