MENUS

PLATS CUISINES
VOLAILLES
BUFFETS
COCKTAILS...

5‘:’7‘\1‘
Grand Prix
¢ d’excellence
% ‘ Nat_ion_al
F N PATE
et de Bar, sauce Forestig;:-fe.._*_,__..___-_.__._,._.m._-~m_|a part 12,59€ 2009/2010
Médaillon de Lotte, sauce Champagne ... _lapart 11,%%¢ >

dle Cabillaud, sauce Sancerre..._ . _lapart 9,5%¢ ="M Grand Prix
7 d'excellence
National

S ‘ SAUCISSE
Cuisinées | zonzon
} 4'77»’:
. Supreme de Chapon aux Champignons forestiers _Japart 9,8%€ Grand Prix

d'excellence

[« Mini-roti de Chapon, sauce Foie gras : i ok

1 Fondant de Pintade, farce aux cépes et bolets 3 i ng:?;':sa“': ;
[J Cuisse de Canard confite, sauce au Cidre..........w....lapart 9,°°€ T 5 TRAITEUR

2o e : : g B5 € k! - e =
[ Médaillons de Filet Mignon-de Porcelet............c. ..Japart 8, , o e 5 _ [ CHapcuTIER

(1 Mijoté de Cerf, SaUCE St-EMUIION.....c.cmrrimrrcimecnm s 18 part 8,20 € H  dexcellence :: e e o= S8

S
—

r charcunar tratteur

A. RAULT bouche

: k. . q National
- [ Filet Mignon de Sanglier, sauce Grand Veneur............ Jlalpart! 9,20 | epuEres

[ Supréme de Pintade, sauce maraichere.... lapart 9,%°¢€ 2013/2014

4#:(“0
Grand Prix

Les Volailles & Gibiers crus, prépares PR doceience
. § SAUCISSE
2014/2015

" [1 Chapon fermier [0 Magret de Canard
| [ Pintade fermiére O Oie fermiere
[J Pintade (désossée)
farcie forestiere
[J Roti de Chapon farci
[J Cuissot de Sanglier au Foie gras
- [] Gigue de Chevreuil Farce maison

pour volailles ! www.boucherie-traiteur-rault-plouha.fr
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Mlsgs'é ‘bouche
6 9§Q5 ar personne

4 la Bretonne
3 o “’.J : ;
Supréme de Pintade
sauce maraichére,
_accompagne

d'une Poélée bretonne
et d'un Gratin dauphinois /

aux Girolles

- aux Marrons
“lg'kg 19,50€
[ Terrine de Campagne
Festive lekg 14,%°¢

[ Terrine de Lievre

au cidre lekg 22,%°¢€

!
Mises/en bouche
6 pieces par personne

Cassoline de Saumon
aux petits legumes
Mini-réti de'Chapon
salce Folé'gras, accompagne.
d'une poélée maralchéreet &
de pommeside terre: gratlnees
ala Savoyarde

. [ Cassoline d

: ala Compote d'oignons
la piece 5,7%¢

'[] Cassolette aux queues

de Langoustines
au Porto blanc
lapiece 6,%° €

3 Coquille de St-Jacques

a la Bretonne
la piece 4,%° €

de St-Jacg

Pour I'achat de 5 menus,

une bouteille de ma cuvée
personnelle vous est offerte

Mises en bouche
6 pieces par personne
|
Tartare de Saumon
citron et aneth
| |
Cassolette de Ris de Veau
a la Bretonne
| |
Médaillon de Filet mignon
de Porcelet, accompagne c’un
Ecrasé de Pormmes de terre aux
Chataignes et d'iine Pomme rotie
aux Champlignons et Lardons

Mises en bouche
6 pleces par personne
|
Médaillon de Foie gras
de Canard entier
| |
Filet de Cabillaud, sauce Sancerre
| |
Cuisse de Canard confite
sauce Foie aras,
ccompagnee d'une Pomme rotie
aux Champlanaons et Lardons
et d'un Ecrase de Potiron




