Cuisse de pintade farcie sauce fOreStiere ..... ..ot 6.10€/pers
Cuisse deicanard farcie aux cepes SALCe FORESTHIERE . vusmssibusss sssssasnsssasiisessassssssasamasanes 6.10€/pers
Filet de canette farci 180grs/pers( sauce au miel gingembre )......cccccevvveiieeineeciieeennnn. 6.10€/pers
Caille entiéerement désossée et farcie sauce auX raiSins ......cccceeveeeieieeiieeiiieeeieeeneeeennnnes 6.60€/pers
Souri d’agneau cuisinée (sauce thym , gingembre 300grs Pi€Ce)........c..cuueeuaeeuiereueeennrennnenans 6.80€/pers
Filet mignon de veau sauce aux MOrilles .........cociiuiiiiiiiiiiiiiiiiiicce e, 7.90€/pers
Piece de boeuf sauce poivrade (toUrN@dOS) ...oceuniiiieiieiieeieeie e e e e e e e e eens 8.20€/pers

Accompagnements chauds (200grs/pers)

Poélée de pommes sarladaises champignon. 2.20€/pers Pates fraiches cuites (tortis) .......cccccevueen. 1.60€/pers
Pommes grenailles champignons, h.vert... 2.40€/pers Haricots blancs cuisinés a la tomate ......... 1.80€/pers
Flan de légumes individuel ( 120grs ) ........ 1.80€/pers Poélée de légumes croquants .........cccee..... 1.80€/pers
Fagot de haricots verts ( 50 grs ).... ... 1.30€/pers Gratin provencal en plat (200grs/pers).... 2.50€/pers
% tomate provencgale ( 50 grs ) .. 0.60€/pers Gratin de courgettes en plat (200grs/p.) .. 2.50€/pers
Poélée de cepes (50 grs ).....ccou.... ...2.20€/pers Gratin dauphinois en plat (200grs/pers.).. 2.50€/pers
Riz blanc ou riz pilaf (200grs/pers.) 1.00€/pers Gratin dauphinois individuel de 120grs ........... 1.80€/pers
RizOtto ( 2008rS/PErs.) ceeeeeeeevvrrrieeeeeaaeeaananns 1.50€/pers Gratin dauphinois aux cépes(200grs/pers.)..3.50€/pers

Les Plats uniques

Aligot: (280 grs)— SOUCISSE CHITE [TBOGES ) «.uvusrsssmmnsuvunomsmmsumnnsmmssmmmsmsass s ss s sansss s swes s s ssammsasnmuss 6.40€/pers
Cassoulet: (part de 500 grs/pers) Manchon de canard, saucisse, lard, saucisson a I’ail, couenne... 6.20€/pers
Cassoulet: (part de 500 grs/pers) idem + cuisse de canard................ 7.80€/pers
Tagine: Poulet ou agneau, avec fruits secs, Iégumes et SEMOUIE .........c..cccccerueuneereiiineenieereeenennnnn. 6.50€/pers
Paélla: (part de 500 grs/pers) Porc, poulet, séches, grosses gambas, poivrons, chorizo, légumes 6.50€/pers
Fideua: peella aux pdtes (gros spaghettis) et mémes ingrédients que la paélla ............................ 6.50€/pers
Coucous: Poulet, agneau, merguez, 16gumMes, SEMOUIE..............ccceueeuueeiuiieineieiieeeiieeeeeiiieeeeeiasenneaas 6.50€/pers
Choucroute: Choux, jarret, Morteau, saucisse fumée, francfort, poitrine, pomme de terre ........... 6.20€/pers

Formules Fromages

Plateau de fromages : Comté, cantal, brie, chévre, etc ... (40grs /pers ) ... 1.50€/pers
Plateau de fromages raffinés avec belle présentation (40grs /pers) ....3.00€/pers
SAlAAE VEITE (1€5 SOBIS) «neeeuueeiiieeeeitieeeeti e eeeet e e ettaeeetta e eeaeaseeeann s eaeaneaessnnnessssssnnnnnnaseeaeeesnnsessnnneenen 0.30€/pers

Les Desserts (80grs/pers)

Tarte S pOININES DU ETOUSTAIE ooy smsonsossssvomss sy s s ey e s s s s P e SRR s RSB 1.30 €/pers
Cragquantzerémelbriilée ek FRUItS ROUEE . e st west e S s e e e S e 2.10 €/pers
Tarte POMMES CItroN VEIt CAramI@l ... it et e e et e e et e e e e reae e e e e e 2.10 €/pers

Tatin p0|:nme ou ta.t'm 0T 1 =P 2.10 €/pers 4 HARCUTERIE - TRAITEUR _ Christophe GROS 05 63 65 81 36
Tarte poire amandine ....... 2.10 €/pers ] i B CHARCHIEN el A s e -

Tarte framboise ........ 2.10 €/pers
Tarte abricot et ananNas s i s s R s S e s e s e P e s s e ...2.10 €/pers
Gateau aux trois chocolats ou gateau aux fruits rouges type« fraisier » ou « framboisier » .......... 2.40 €/pers
Pour information : location vaisselle : le « complet® » rendu sale.........cccooeeeeiiiiiiiinn... 2.50 €/pers
*1 assiette plate, 1 assiette a dessert, 1 verre a vin, 1 verre a eau, 1 fliite a champagne, couverts, carafes, corbeille a pain,
( 20cts par assiette supplémentaire)

){ Tous nos prix sont TTC avec TVA a 5.5%
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Boissons - Apéritifs

Punch maison (au choix) classique ou curagao 30Cl/Pers......cceveevueriieieeseeseeieesiesieens 2.00€/pers
Kir maison (blanc sec, sirop de cassis) 30CI/Pers.........cocuieeeiiiiiiiieeeciee e 1.40€/pers
Jacqueline maison (blanc sec, limonade, sirop de grenadine) 30cl/pers. ..................... 1.40€/pers
Formules Cocktails
Quiche Lorraine ouQuiche au poireau (la plague découpée et présentée en 100 petits toasts)....... 42€
Pizza jambon champignons ou végétarienne ou jambon Cru ananas .........cccceeeeeecvveeeeeesnnnnnn. 36€
(la plagque de 25 personnes découpée et présentée en 100 petits toasts)
Formule 8 piéces / pers dont 23/ de toast et 13/ de quiches et pizza............cccuuueeee... 5,90€/pers
Formule de 6 t0asts Par PEIrSONNE ........ciieiieiciuiiiieeeeeeeiisiiieeeeeeeeessssrareeeaeeeesssnsseaeeeasas 4,95€/pers

Formule de 4 toasts par personne 3.30€/pers
Verrine cocktail (la piece) a base de :crabe,guacamole,tomate ou mousse foie gras .. 1.80€/unit
Pan con tomate: pain toasté avec sauce tomate , ail , et jambon sérano posé dessus... 0,80€/pers

Assortiment de 4 a 5 sortes de Tapas cocktail 258rS/Pers.......ccueeecueeecvieeeiieeeeeireeeennen. 1.40€/pers
Assortiment de 4 a 5 sortes de Légumes cocktail 208rs/pers.......ccevveevveeieeeiveeseennnn 0.80€/pers
Assortiment de 4 a 5 sortes de Charcuteries cocktail 258rs/pers......c.cccoveeveevveeneennnen. 1.40€/pers
SaladelCEleni = Craberamanas i essms snirsnsitsssss tohammanssmeseb s AT ES At ans anb o AR S oas S5 s alimtomnes 2.80€/pers
Salade printaniere de poulet (mélange de Iégumes, blanc de poulet, vinaigrette) ............... 2.80€/pers
Salade Choux — carotte et raisin de Corinthe .........ccccciiecsierresieivensesssassassessesssansassssssnnaess 2.80€/pers
Salade piémontaise (pomme de terre, ceufs durs, tomate, cornichons,mayonnaise)............. 2.80€/pers
Salade parisienne ( pomme de terre, dés de jambon, dés de gruyére, tomate, moutarde )... 2.80€/pers
Salade de perle marine (petites pates, ceuf de truite, crabe).......ccveeeevuveeercieeeesiiiee e 2.80€/pers
Salade chutney (crevette, crudités, pousse bambou, ananas, crevettes, sauce aigre doux)..... 2.80€/pers
Salade de beoeuf (viande de pot au feu assaisonnée en gelée).........oveirireinieeererieiieieeeeiea 2.80€/pers
Saladeide pates au saumon 0U AU thON :isswmsnnsmamammnmsmssaismss s 2.80€/pers
Salade de pates a l'italienne ( pates, jambon sec, 0lives) ......c.coecveeeeiiieiieiiiie e, 2.80€/pers
Salade delégumes (mélange de légumes croquants, vinaigrette au agrume).......ccceeeeveeennen.. 2.80€/pers
Salade toscane (cceur d’artichaud, tomate confite, tomate fraiche, olives................... 2.80€/pers
Salade de riz ( riz ,thon,mais,olives,poivron,tomate,ceuf dur).......cccceeeeviiieeiniiiiveceenenn. 2.80€/pers
Y 010U e e e e e e 2.00€/pers
5 sortes de charcuteries sans jambon de pays dressées sur plat(75grs/pers)............. 2.20€/pers
5 sortes de Charcuteries avec jambon de pays dressées sur plat (75grs/pers) ............ 2.60€/pers
6 sortes de Charcuteries avec jambon de pays dressées sur plat (100grs/pers) ......... 3.00€/pers
Salade de gésiers (salade verte, gésier, magret sec, crodton a I’ail, tomate, noix)................. 5.00€/pers
Salade Gasconne (salade verte, cou farci, gratons de canard, magret sec, tomate) .............. 5.40€/pers
Salade de pintadeau (salade verte, pintadeau émietté, haricots, magret sec, péche) ........... 5.90€/pers
Salade de rouget (salade verte, rouget, poivrons confits, olives, tomates, anchois)................ 6.00€/pers

Plat de foie gras (40grs), présenté avec sa gelée et décors .......ccevvieercieeeiiiieeesiinee e 3.60€/pers
Plat de foie gras (60grs), présenté avec sa gelée et décors ......cccccvet eveeiveiiiieeeeeeieeiinas 5.40€/pers

Poissons froids

Darne de colin dressée en plat avec ceuf mimosa,crevette(la part de 100 grs/pers)...... 3.80€/pers
Darne de saumondressée en plat avec ceuf mimosa,crevette(la part de 100 grs/pers)... 4.90€/pers

Saumon mariné dressé en plat (100 grs/pers) 4.70€/pers
Plat de saumon fumé présenté en chiffonnade (808rs/Pers) .....ccceeeeeveeeeceeeeeieeeeieeenns 4.00€/pers
Terrine de saumon ; cabillaud ; crabe dressé en plat avec mayonnaise (80 grs/pers) ... 4.20€/pers
Plat de mille-feuille de saumon ratatouille (la part de 100 grs/pers).......cccceeeecveeeenennnn. 4.20€/pers
Filet de meFil sauce helifre: BIaNE wisonsvmmmmesmmmrmessmrarissmsasr s s e asys 4.60€/pers
Pavé de lieu noir sauce aux petits [EGUMES..........eeviiiiiiiiiiee e 4.60€/pers
Croustillant de filet de loup a la Provengale..........ccoocciiieiiiiiieiiiiiieee e 4.60€/pers
Dos de cabillaud:a |a creme [de poifeau s s mmmemmninmamsssss e s s 4.80€/pers
Tatin de filet rouget beurre d’ eSCargot .........coieiiiiiiiiiiiieicccieee e 5.00€/pers
Paupiettede saumon ail'oseille) sxrmvmmranmmmmmmmrmmransr s snaa s 5.00€/pers
Coquille St jacques a gratiner ou Aumoniere St JACQUES ...cceveeeeeeviiiieeeeeeeniiieeeeenns 5.80€/pers
Roulé de sole et St Jacques au basilic 5.40€/pers
Do Xe [SRY 10 g To o I I o XY =T 1| =SSR 5.40€/pers
Paupiette de: raie sauce poivroNns dOUX  swmsssssmsrmmssrissnsrsssesmismsnsisiesasismiim s 5.50€/pers
Pavé de fletan SAUCE BCreVISSE. ... uuuiiiiiiiiiiiiiie ettt e e st e e e s s e e e e s sraeeaeee s 5.70€/pers
Pavé de sandre ou pavé de brochet sauce au CUITY ........ueeeieiiieiiiiiiiieeeieeiieiieeee e 6.00€/pers
Lotte sauce a I'américaine ou sauce petits IEGUMES .....coovcvvvieeiiiiiieeeiiiie e 6.40€/pers
Possibilité d’accompagnement :  Tatin de tomates confites ........ccceecvveviciveeeeiieeennnee. 1.80€/pers

Plats chauds

Roti de porc cuit et chaud 200grs/pers 3.50€/pers
ColoMDbDO dE POIC 2008IS/PEIS. .ucueereriuerreeeeirrreeeeeiaseeseeeitseeesssssesesasssseeesasssesseaassasessans 3.80€/pers
Lasagnes pates fraiches maison 3008IS/PETS ......ceccueeeeiuveeeeiieeeeieeeesieeeesireeeeaaaeesveeens 3.80€/pers
Fondant de volaille ( part de 120grs/pers ) sauce forestiere.......ccevueevveeveeiiveesiueesreens 3.80€/pers
Lasagne de canard maiSON 3008IS/PEIS....cccuriuirereerrierirersisrsaessssesesessesssessseesssesssessessesnens 4.20€/pers
Paupiette de veau aux champignons 1808IS/PErS.....c.uieecuieeiiuereeeirieeeeieeeeieeeeereeeeeneeas 4.40€/pers
Sauté de boeuf a la provencale ou Boeuf bourguignon 2008rs/Pers .......ccccueeeevueeeeennenn. 4.50€/pers
Moelleux de poulet farci au foie gras sauce périgourding.........ccceeevcuvveeeieeiiiiieeeeeeescninns 4.90€/pers
Cuisse de poulet au citron ou cuisse de poulet sauce basquaise .. 4.80€/pers
Supréme de poulet farci aux trompettes sauce forestiere ........coeoeveeieeiiiiiiveiiiiiiiirinnnns 4.80€/pers
ROti de veau cuit et chaud sauce madere 1808rS/PEerS....ccueiiiiueeeeiieeeeiiieeeiieeeesreeeaans 5.00€/pers
(00eY 0] 11l (=N ol VT EYY<Io (= or= | 1= | (o AN 5.40€/pers
Part de cochon de lait désossé et farci ( farce forestiére ou farce aux fruits)................. 5.20€/pers
Colombo de VAU 200 BIS/PEIS ..ecuvieereeereeeiieesreeeiteesreesiseessseessaeessseessssessseessseessseenseeenns 5.40€/pers
Sauté de veau aux champignons ou blanquette sauce blanche 200grs/pers................ 5.40€/pers
Cuisse de canard sauce a I'orange ou aux péches ou aux olives .........cccceeveeeieciiveeneennn. 5.50€/pers

Magret de canard cuit et chaud sauce aux airelles 180grs/pers(2/1 magret/pers)....... 6.10€/pers
Roti de veau forestier cuit sauce forestiere 1808rS/Pers .....ccevueeeeeeeeeiiieeeeiieeeeireeeeannenn 6.10€/pers



